SEMAINE DU 09 MARS 2026 AU 13 MARS 2026

Au menu ce midi

Au menu ce soir

Quiche lorraine - Pizza

i . Salad’bar
it Beeuf bourguignond’”f:/‘@ o
Cordon bleu Steak de veau
09 mars 2026 Filet meuniére Omelette aux fromages
Poélée de légumes - pennes Chou-fleur au gratin — pommes grenailles
Créme dessert - fruits Mille-feuilles - yaourts - fruits
Concombre sauce bulgare — terrine de poisson Salad’bar
Salad’bar fthiid
it Cervelas
Mardi y )
Sauté de poulet au Maroilles @ Tomato fish
10 mars 2026 Filet de colin & la boulonnaise Tomate a la provengale - macaronis
Carottes au jus — riz créole B
oo lle gourmande - yaourts - fruits
Beignets - yaourts - fruits
CEuf a la Russe - carottes a I'orange
Salad’bar Salad’bar
Mercredl Hachis parmentier C%jy‘@’ Brochette orientale
11 mars 2026 Brandade de poisson Piperade — boulgour
Salade d’endives aux noix &/ . T .
P Yaourts a la grecque — fruits
Gdteaux a la péche - yaourts - fruits
Tomate mozzarella — rosette — salad’bar
i Salad’bar
e Steak haché & o
Hamburger Croz;flette(%?f
12 mars 2026 Fish burger Salade verte
Haricots verts — poutine(%ef B
(frites — fromage — sauce brune) Salade de fruits - yaourts - fruits
Yaourts de la ferme " de Thun St Amand - fruits
Vendredi Salad’bar — Salade de printemps au cheddar
Salade coleslaw
13 mars 2026

" E crunch

Crumble de poisson
Saucisses de Toulouse aux oignons
Purée i - flageolets

~rr~

Pudding au caramel — yaourt nature - fruits

e Crudités variées : carottes — céléri-rave —salade  fruit : pommes

(%/?f plats préparés maison

NOUS VOUS SOUHAITONS UN BON APPETIT

Le Secrétaire Général,

V. SIMON

Le Proviseur,

B. BRIAND







