LE RESTAURANT DU HAINAUT VOUS ACCUEILLE DE 11H45 a 13H30 et de 18H45 a 19H30

SEMAINE DU 30 MARS AU 03 AVRIL 2026

Au menu ce midi

Au menu ce soir

Salad’bar
Quiche lorraine — quiche aux fromages it
. o o Sauté de porc au caramelc%;¢
: Cuisse de poulet rdti Riz pilaf — poélée de légumes
Lundi Steak de veau p p g
30 Mars 2026 Tomato fish o
Pommes p am’ffffs ~ petits-pois Beignet au chocolat ou noisettes - yaourts -
ruits
Créme dessert - yaourts - fruits f
CEuf a la Russe — concombre sauce bulgare
Salad’bar Salad’bar
Mardi Cordon bleu Saucisses de Toulouse
31 Mars 2026 Paupiette de veau Haricots au beurre — pommes grenailles
Omelette g
Courgettes a I'ail - pennes lle-gourmande — yaourts - fruits
Moelleux aux péches — yaourts natures- fruits
Tomates mozzarella - Salad’bar Salad’bar
M di Galopin a 'emmental Brochette de dinde Colorado
o e"’:re U Filet meuniére Tomates a la provengale - blé
1¢ Avril 2026 Choux de Bruxelles - purée o
it Yaourts a la grecque - fruits
Chausson aux pommes — yaourts - fruits
Salad’bar — ballotine de volaille — mousse de
canard — surimi Salad’bar
Jeudi feo ~
g ie| “ehs 5 5 ey
02 Avril 2026 Longe de porc au miel pa Lasagnss/(edgrenes)
Sauté de poulet a la biere s a awew\ierte
M d . , ) < . .
enu de Printemps Filet de colin - sauce aurore "/ Salade de fruits - yaourts - fruits
Pommes croquettes — haricots verts - flageolets
Bavarois au chocolat ou aux framboises
Terrine de poisson — terrine de lapin
Salad’bar
Ven({redl Cervelas obernois
03 Avril 2026 Steak haché
Andouillette
Fish and fish
Frites — poélée de légumes
Yaourts de la ferme™@ de Thun St Amand - fruits

Crudités variées : carottes — célérirave fruit: pommes “ plats préparés maison

NOUS VOUS SOUHAITONS UN BON APPETIT

Le Secrétaire Général,

V. SIMON

Le Proviseur,

B. BRIAND




