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SEMAINE 18 NOVEMBRE AU 22 NOVEMBRE 2024
Au menu ce midi Au menu ce soir

Feuilleté aux fromages — pizza au maroilles — salad’bar

5 e Salad’bar
Lundli Cordon bleu oeraen
18 Novembre 2024 Boulettes d’agneau Escalope sauce aux champignons
Menu fromage Pomme au four — salade verte
Macaronis — carottes a la créme o
et Hle gourmande — yaourts - fruits
Créme dessert - yaourts aux fruits - fruits
(Euf @ la Russe — carottes a l'orange — salad’bar
Mardi Sa{f’ifar

Tajine de poulet aux olives et cr‘trons%)f

19 Novembre 2024 il @, Galopin de veau
P Tinedep ?'fssans Courgettes sautées a I'ail - pennes
Légumes de tajine - semoule I

2z - g . Mille-feuilles — yaourts - fruits
Péche fagon melba — tarte au citron - yaourts - fruits

Terrine de poisson — concombre sauce bulgare
Salad’bar Salad’bhar
Filet de poisson sauce hollandaise
Riz pilaf — poélée de légumes

i =
Mercredi ROt de porc <=’ au miel et thym%
20 Novembre 2024 Filet meuniére
Pomme anglaise — petits pois carottes

Beignet aux noisettes - yaourts - fruits

Brownie - yaourts natures — fruits

Charcuterie = — salade composée — salad’bar

i Salad’bar
Jeudi Cmbommdﬁr fz g;z;;de N Céte de porc charcutiére@
21 Novembre 2024 Purée de carottes

Omelette aux fromages

Py

Endives braisées
Frites — haricots verts

P

Crépe au sucre — yaourts - fruits

Fromage
(i)
Yaourts de la ferme's¥

Velouté de tomates — salad’bar

ooorans

Vendredi Blanquette de veau &

22 Novembre 2024 Waterzoi de poissons %
Riz créole — légumes du pot

s

Roulé & la confiture — flan caramel - yaourts - fruits

%/ Salad’bar: carottes, célérirave, salade Fruits : pommes & plats préparés maison

NOUS VOUS SOUHAITONS UN BON APPETIT

Le Secrétaire Général, Le Proviseur,

V. SIMON B. BRIAND




